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Ota ruokahavikkisanasto haltuun!

Tutustu seuraaviin havikkityyppien maaritelmiin. Tarvitset kasitteita

kurssin aikana ja niita kaytetaan tulevien paivien tehtavissa.

Ruokahavikilla tarkoitetaan kaikkea sita alun perin sydmékelpoista ruokaa
ja juomaa, joka paatyy havikiksi. Ruokahavikkiin lasketaan Kkeittio- ja

tarjoiluhavikki seké lautasjate.

Keittiohavikki syntyy ennen ruoan tarjolle laittoa. Keittiohavikki voidaan

jakaa varastohavikkiin seka valmistushavikkiin.

Varastohavikkia syntyy ravintolan varastoissa, esimerkiksi
paivaysvanhentuvista tuotteista tai sailytetyista, aikaisemmin keittiossa

valmistetuista puolivalmisteista.

Valmistushavikkiin lasketaan sellainen ruoka, joka ei paady tarjolle jonkin

valmistusvirheen kuten pohjaan palamisen takia.

Tarjoiluhavikilla tarkoitetaan sitéa ruokahavikkia, joka jaa yli tarjolla olleesta
itsepalvelulinjastoruoasta ruokailuajan jalkeen tai valmistettiin mutta ei

koskaan viety linjastoon.

Lautastahtellla  tarkoitetaan ruokailijoiden lautasilta biojatteeseen

paatyvaa ruokaa.
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Alun perin sydmakelpoisen ruokahavikin lisaksi keittiossa syntyy myos
syOmakelvotonta biojatetta eli Kkeittidbiojatetta. Keittiobiojate pitdd

sisdllaan kaiken alun perin sybtmaéakelvottoman biojatteen kuten

kahvinporot seka kasvisten kuoret ja kannat.

Havikkisanastossa tarkea termi on myds elintarvikejate. Siihen lasketaan
kaikki alun perin sydmakelpoinen ja sytmakelvoton elintarvikeperainen
aines, joka paatyy jatteeksi, eli kaytannossa keittio- ja tarjoiluhavikki,

lautasjate seka keittidbiojate.
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